
BATIDORA / IBB
PLANETARY MIXER / IBB

CARACTERÍSTICAS

•	 Excelente funcionamiento incluso en las condiciones más exigentes, 
gracias a las soluciones técnicas adoptadas: 
-Cajas de transmisión por engranajes en baño de aceite 
- Rigidez de la estructura de la máquina 
- Gran Potencia  

•	 Mantenimiento sencillo y mínimo gracias a la sencillez de las piezas 
•	 El inversor electrónico protege el motor de eventuales sobrecargas y 

siempre permite encontrar la velocidad de mezclado ideal 
•	 Fácil de limpiar, con rejilla de protección desmontable
•	 Fácil de usar, con utensilios intercambiables sin quitar el caldero y 

viceversa
•	 Estructura en acero pintado de gran espesor, piezas en contacto con la 

comida de acero inoxidable o materiales compatibles
•	 Disponible incluso con elevación electrónica del caldero y teclado 

programable con memorización de 100 programas de trabajo. Versión 
con selector de 3 velocidades

•	 Amplia gama con capacidad de 10 a 160 litros y opción de reducción del 
caldero hasta el modelo de 60 l.

•	 El cuerpo de la máquina puede ser de acero inoxidable, bajo pedido
•	 Disponible desde 20l hasta 160l.

CHARACTERISTICS

•	 The technical solutions, such as the oil-bathed gear transmission 
boxes, the structural rigidity of the body, and the installed power, 
allow the machines to be used under even the most demanding 
conditions

•	 The simplicity in construction guarantees quick and simple 
maintenance

•	 The use of an electronic inverter protects the motor from possible 
overloads and enables the operator to find the ideal mixing speed for 
any product

•	 Easy to clean thanks to the removable grid and easy to use with the 
interchangeable tools, with or without removing the bowl. The frame 
is made of thick painted steel, and parts making contact with the food 
are stainless steel or compatible materials

•	 Available with electric bowl lifting and a programmable keyboard with 
memory to store 100 work programs

•	 Three-speed switch versions
•	 Wide range of capacity, with bowls from 10 to 160 litres and an option 

for reducing the bowl up to 60 l.
•	 Stainless steel body machines available upon request
•	 Available from 20l to 160l.
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